
 

 

2016年5月6日 

オリエンタルホテル 東京ベイ                                                                 

マーケティング部 マーケティング課  

ブッフェで世界一周気分！ 

「世界味紀行」フェア開催 
2016年 5月 9日（月）～6月 30日（木） レストラン「グランサンク」 

東京ディズニーリゾート®・パートナーホテルのオリエンタルホテル 東京ベイ（千葉県浦安市美浜 1-8-2 総支配人：藤井

育郎）では、2016 年 5月 9日（月）～6月 30日（木）の期間、2階レストラン「グランサンク」にて、世界のグルメを一度に満

喫できる「世界味紀行」フェアを開催いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

『世界味紀行』 ランチ＆ディナーブッフェ 

期間 ： 2016年5月9日（月）～6月30日（木） 

場所 ： レストラン「グランサンク」（2階） 

時間 ： ＜ランチ＞  全日      11：30～15：30（ラストオーダー15：00） 

     ＜ディナー＞月～木     17：30～21：30（ラストオーダー21：00） 

金・祝前日  17：30～22：00（ラストオーダー21：30） 

土・日・祝   17：00～22：00（ラストオーダー21：30） 

料金 ： ＜ランチ＞                            ＜ディナー＞ 

 大人 子供 シニア   大人 子供 シニア 

月～金 2,600円 1,500円 2,300円  月～金 3,500円 2,000円 2,900円 

土・日・祝 3,000円 1,700円 2,700円  土・日・祝 4,100円 2,300円 3,400円 

     ※子供：4歳～小学生以下、シニア：65歳以上となります。 

     ※表示価格は、税金・サービス料込みの料金です。 

ご予約・お問い合わせ ： Tel. 047-350-8561（レストラン予約） 

News Release 

報道関係者各位 

イメージ 



当ホテルは昨年7月に開業20周年を迎えました。“20周年イヤー”の締めくくりとなるこの期間は、「グランサンク」の店名

の由来となった『五大陸』にちなみ、ヨーロッパの各国からアジアの国々まで、世界の多彩な美食を取り揃えた豪華ブッフ

ェでグランドフィナーレを飾ります。 

ロシアの「ボルシチ」やスイスの「チーズフォンデュ（ディナーのみ）」、シンガポールの「シンガポール鶏飯」など世界各国

の料理に加え、低温でじっくり焼き上げる「ローストポーク」のカッティングや定番人気の「ビーフステーキ（ディナーのみ）」

の実演など、グランサンクオリジナルのメニューもご用意いたします。また、デザートコーナーも各国の伝統的なお菓子が

充実。サクサクのタルト生地と卵たっぷりの濃厚カスタードが相性ぴったりの「エッグタルト」は焼きたて熱々をお楽しみい

ただけます。 

世界の美味を一度に満喫できるおいしい旅へ出かけませんか。 

 

≪メニュー一例≫ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
[オリエンタルホテル 東京ベイ] 

1995 年開業の､東京ディズニーリゾート®・パートナーホテル。JR京葉線新浦安駅北口直結で､東京駅まで 17分、東京ディズ

ニーリゾート®まで 1駅3分。また､ホテルから一日最大69便運行するシャトルバスを利用すれば､東京ディズニーリゾート®

まで 15分の大変便利なホテルです。東京ディズニーリゾート®各種チケットもホテル館内でお求めいただけます。 

 
＜本件に関する報道関係の皆様からのお問い合わせ先＞ 

 http://www.oriental-hotel.co.jp 

マーケティング部 マーケティング課 広報・PR ： 鈴木 千賀子 e-mail chikako.suzuki@oriental-hotel.co.jp 

〒279-0011千葉県浦安市美浜1-8-2   Tel： 047-350-8200 / Fax： 047-381-08517 

≪シンガポール鶏飯≫ 

しっとりやわらかな鶏肉にジャス

ミンライス。甘辛ソースをかけて

召し上がれ。 

≪チーズフォンデュ≫ 

※ディナー限定 

とろっとろのチーズソースで野菜や

海老、バケットの美味しさ倍増！ 

≪ボルシチ≫ 

ビーツの甘みにサワークリーム

の酸味が効いたロシアの代表的

な家庭料理。 

≪ムール貝の白ワイン蒸し≫ 

貝の出汁とガーリックの風味が

たまらない一品です。 

≪小海老のタイ風グリーンカレー≫ 

青唐辛子の辛さが際立つ、野菜た

っぷりのサラサラカレー。 

≪フィッシュ＆チップス≫ 

白身魚のフリットと皮付きポテト

フライ。イギリスの定番おつまみ

です。 

≪握り寿司≫ 

※土・日・祝のディナー限定 

日本の味を代表する握り寿司が

登場！イカ、マグロなど3種類の

ネタをご用意いたします。 

≪焼きたてエッグタルト≫ 

サクサクと香ばしいタルトに、卵

たっぷりの濃厚カスタードがベス

トマッチ！人気のパティシエスイ

ーツです。 
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