
 

 

2016年4月19日 

オリエンタルホテル 東京ベイ                                                                 

マーケティング部 マーケティング課  
一夜限定の美食イベント 

「総料理長 大沢達也による 
イタリアンの夕べ」 

2016年 5月 26日（木） 

東京ディズニーリゾート®・パートナーホテルのオリエンタルホテル 東京ベイ（千葉県浦安市美浜 1-8-2 総支配人：藤井

育郎）では、2016 年 5 月 26 日（木）に、一夜限りの美食イベント「総料理長 大沢 達也によるイタリアンの夕べ」を開催い

たします。 

『大地と海』をテーマに、肥沃な大地で放し飼いされて育った希少な「比内地

鶏」や、良質な餌が豊富な山口県萩漁港で獲れた魚など、こだわりの食材を

イタリア料理のフルコースに仕立てます。萩漁港直送の魚は、その時獲れた

魚からのインスピレーションで調理。地鶏の中でも最高峰といわれる比内地

鶏は、ジューシーなモモ肉を“ロースト”と“フリカッセ（煮込み）”の 2 つの味わ

いでお楽しみいただけます。 

ひと皿ごとに際立つスタイリッシュな演出と繊細で贅沢な味わいで彩る、一夜

限りのスペシャルフルコースをぜひご堪能ください。 

 

 

総料理長 大沢達也によるイタリアンの夕べ  【ご予約制】 

開催日 ： 2016年5月26日（木） 

時  間 ： 受付 18：30 より / 開宴 19：00 

会  場 ： 宴会場「オリエンタル」（3階） 

内  容 ： アミューズ / 前菜 / スープ / パスタ / メイン / デザート 

料  金 ： お一人様 8,000円（ワンドリンク付き） ※税金・サービス料込 

ご予約・お問い合わせ ： TEL.047-350-8145（宴会予約） 

 

[総料理長 大沢達也] 

有名ホテルでの活躍を経て、2012年6月よりオリエンタルホテル 東京ベイ 総料理

長に就任。ヘルシーな美しい料理で多くの人々の舌を魅了しております。豊かな経験

を活かしたオリジナリティ溢れるメニューで、皆様の特別な時間を華やかに彩ります。 

[オリエンタルホテル 東京ベイ] 

1995 年開業の､東京ディズニーリゾート®・パートナーホテル。JR京葉線新浦安駅北口直結で､東京駅まで 17分、東京ディズ

ニーリゾート®まで 1駅3分。また､ホテルから一日最大69便運行するシャトルバスを利用すれば､東京ディズニーリゾート®

まで 15分の大変便利なホテルです。東京ディズニーリゾート®各種チケットもホテル館内でお求めいただけます。 

 
＜本件に関する報道関係の皆様からのお問い合わせ先＞ 

 http://www.oriental-hotel.co.jp 
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