
 

 

2015年 1月 5日 

オリエンタルホテル 東京ベイ                                                                 

広報・マーケティング  
1月 5日～2月 28日、北海道のご当地料理や名物料理をブッフェで提供 

レストランまるごと北海道フェア 

◆ 1月 20日は 20周年企画第 1弾「ディナーブッフェ 20％OFF」 

◆ 2月 11日～15日はバレンタイン＆旧正月の特別料理も登場 

 

東京ディズニーリゾート®・パートナーホテルのオリエンタルホテル 東京ベイ（※1）（千葉県浦安市美浜 1-8-2 総支

配人：藤井育郎）では、2015年 1月 5日（月）～2月 28日（土）の期間、直営の館内 3つのレストランにて「レストラ

ンまるごと北海道フェア」を開催いたします。 

食の宝庫 北海道で親しまれている昔ながらの郷土料理や名物料理を各レストランのシェフがオリジナルアレン

ジをしてご提供。週末のディナーブッフェでは 3店舗ともに、人気のズワイガニも登場いたします。 

また、1 月 20 日（火）には、開業 20 周年企画 第 1 弾として「ディナーブッフェ 20％OFF」を実施。さらに、2 月 11

日（水・祝）～2 月 15 日（日）には、バレンタインや旧正月にちなんだ特別料理もお楽しみいただけます。この時期

ならではの北の味覚を存分にご賞味ください。 

 
 
 
 

北海道のご当地料理“芋餅”や十勝鍋など、北海道の味覚が勢揃い。 

金・土・日・祝限定で開催されるディナーブッフェでは、北海道の銘柄鶏“知床鶏”を揚げたての天婦羅で 

ご賞味いただけます。知床鶏は、北海道産の小麦や海藻粉末を配合した植物性飼料を与えて育てる 

ため鶏独特の臭いが少ないお肉で、柔らかい肉質と上質な旨みの脂が特徴です。 

また、ランチブッフェでは、いくらや蟹身、松前漬けなどがたっぷり乗った創作料理“変わり寿司”を 

お楽しみいただけます。 

 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

News Release 

報道関係者各位 

≪おすすめメニュー≫ 
揚げ芋餅と甘海老唐揚げの銀餡 

≪ランチ限定≫ 
変わり寿司 

≪ディナー限定≫ 
知床鶏の天婦羅 

≪おすすめメニュー≫ 
十勝鍋 

日本料理「美浜」（1階） 

2月 11日～2月 15日 

スペシャル Days特別料理 ： 「焼き帆立貝」のワゴンサービス 
 

焼き立ての帆立貝を、各テーブルをまわるワゴンサービスで 

ご提供いたします。 

■営業時間 ： ＜ランチ＞  11：30～15：30（ラストオーダー15：00） 

＜ディナー＞ 月～金 17：30～22：00／土・日・祝 17：00～22：00 

                      ディナーブッフェは金・土・日・祝限定 17：30～21：30 

                    ※1月 20日（火）はディナーブッフェを特別開催いたします。 



≪おすすめメニュー≫ 
グランサンク風ちゃんちゃん焼き 

 
 
 

北海道の郷土料理のほか、シェフが北海道をイメージした創作料理など、ひと味違うお料理をご用意。 

寒い季節にほっとする“若鶏とコーンの北海道クリームシチュー”やグランサンクオリジナルの 

トマトソースを使った“ジンギスカン”、海の幸や山の幸がたっぷり入った“北海道鍋”など、シェフこだわり 

のお料理の数々をご堪能いただけます。 

 

 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

■営業時間 ： ＜ランチ＞  11：30～15：30（ラストオーダー15：00） 

＜ディナー＞ 月～木 17：30～21：30（ラストオーダー21：00） 

金・祝前日 17：30～22：00（ラストオーダー21：30） 

土・日・祝 17：00～22：00（ラストオーダー21：30） 

 
 
 
 
 
北海道の郷土料理“ジンギスカン”を豚肉を使い中華風にアレンジ。“じゃがいもの冷製スープ”や“ズワイ 
ガニの豆腐よせ“など素材の味を生かした前菜のほか、“ホタテと鮭のクリーム煮込み”など、北の大地と 
豊かな海の幸を存分にお楽しみいただけます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

≪ディナー限定≫ 
北海道鍋 

≪おすすめメニュー≫ 
オリジナルトマトソース 

ジンギスカン 

レストラン「グランサンク（2階） 

2月 11日～2月 15日 

スペシャル Days特別料理 ：「チョコレートスイーツ」 

バレンタインにちなみ、期間限定のチョコレートスイーツをお楽しみいただけます。 

≪ランチ限定≫ 
中国野菜とカニのあんかけ 

≪おすすめメニュー≫ 
各種前菜 

≪おすすめメニュー≫ 
豚肉のチャイニーズ風ジンギスカン 

中国料理「チャイニーズ・テーブル」（2階） 

≪ディナー限定≫ 
ホタテと鮭のクリーム煮込み 

2月 11日～2月 15日 

スペシャル Days特別料理 ： 「水餃子」 
 

旧正月を祝い、代表的な旧正月の料理“水餃子”をご提供 

いたします。 

≪おすすめメニュー≫ 
若鶏とコーンの 

北海道クリームシチュー 

■営業時間 ： ＜ランチ＞  11：30～15：30（ラストオーダー15：00） 

＜ディナー＞ 月～金 17：30～21：00／土・日・祝 17：00～21：00 

 



（※1）オリエンタルホテル 東京ベイ 
1995年開業の､東京ディズニーリゾート®・パートナーホテル。JR京葉線新浦安駅北口直結で､東京ディズ
ニーリゾート®まで 1駅 3分。また､ホテルから一日最大 69便運行するシャトルバスを利用すれば､東京ディ
ズニーリゾート®まで 15分の大変便利なホテルです。東京ディズニーリゾート®各種チケットもホテル館内で
お求めいただけます。 

 

 

■料 金 ：  
 
ランチブッフェ（グランサンク／チャイニーズ・テーブル／美浜） 

【通常】                                【2月 11日～2月 15日】 

 大人 子供 シニア   大人 子供 シニア 

月～金 2,600円 1,500円 2,300円  全日 3,200円 1,800円 2,800円 

土・日・祝 3,000円 1,700円 2,700円 

 
 
ディナーブッフェ（グランサンク／チャイニーズ・テーブル） 

【通常】                                【2月 11日～2月 15日】 

 大人 子供 シニア   大人 子供 シニア 

月～金 3,500円 2,000円 2,900円  全日 4,200円 2,400円 3,500円 

土・日・祝 4,100円 2,300円 3,400円 

 
 
ディナーブッフェ（美浜） 

【通常】                                【2月 11日～2月 15日】 

 大人 子供 シニア   大人 子供 シニア 

金・土・日・祝 4,400円 2,500円 3,700円  全日 4,600円 2,600円 4,000円 

 
※子供 4歳～小学生以下、シニア 65歳以上となります。 
※表示価格は、税金・サービス料込みの料金です。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜本件に関する報道関係の皆様からのお問い合わせ先＞ 

 http://www.oriental-hotel.co.jp 
 

総支配人室  広報・マーケティング  ：  布川 淳子   e-mail atsuko.fukawa@oriental-hotel.co.jp 

                           鈴木 千賀子 e-mail chikako.suzuki@oriental-hotel.co.jp 

〒279-0011千葉県浦安市美浜 1-8-2   Tel： 047-350-8200 / Fax： 047-381-0851 
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